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FERRARI

TRENTO 1902

FERRARI MAXIMUM BLANC DE BLANCS NV

Ein Trentodoc von grofRer Persdnlichkeit, der sich durch Frische,
Duftigkeit und Finesse auszeichnet und sich an Restaurants und die
gehobene Trend-Gastronomie richtet.

Herkunftsbezeichnung TRENTODOC

Rebsorten  Sorgfaltige und sortenreine Selektion von
Chardonnay-Trauben, die in der ersten
Septemberhalfte von Hand gelesen
werden.

Ausbau Durchschnittlich 30 Monate auf
selektionierter Hefe aus eigener
Kultivierung.

Anbaugebiet Lagen am FulRe der Trentiner Berge, auf
einer Héhe von 300-600 Metern und mit
sudostlicher und sudwestlicher
Ausrichtung.

Alkoholgehalt  12.5% vol.
Flaschen GréBen 0,375L; 0,75L ;1,5L

Erster erzeugter 9o
Jahrgang

DEGUSTATIONSNOTIZEN

Optischer Eindruck Leuchtendes Strohgelb.

Bouquet Von grofBer Intensitat mit einer Note von
reifen Frichten, in der sich Eindricke von
frischer Brotkruste und HaselnUssen
erkennen lassen.

Geschmack Frisch und von groBer Finesse, macht er

jeden Schluck einladend und auf3erst ’.‘%%
befriedigend. Das Finale beschert Spuren FERRARI

von Zitrusfrichten und mineralische MAXIMUM
Eindrucke.




