
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FERRARI PERLÉ NERO 2009 

TRENTODOC 
 

 

Als erster und einziger Blanc de Noirs in der Geschichte der Cantine Ferrari, ist 

der Ferrari Perlé Nero ein Riserva, der ausschließlich aus den Trauben des Pinot 

Nero entsteht, die sorgfältig aus den besten Lagen im Besitz der Familie Lunelli 

an den Hängen der Trentiner Berge ausgewählt werden. Er ist das Ergebnis von 

über vierzig Jahren Forschung, die im Weinberg und in der Kellerei über diese 

empfindliche und unberechenbare Rebsorte betrieben wurde. Der Perlé Nero 

überrascht, denn er ist außergewöhnlich anders als die anderen Labels des 

Hauses und auf stolze Art einzigartig, dabei aber perfekt im Ferrari-Stil: Eine 

Innovation in der Kontinuität der Menschen und des Spumante, die es verstehen, 

einem Stil treu zu bleiben und dabei doch immer neue Wege zu gehen. Nach 6 

Jahren Flaschenlager ist er ein Trentodoc, der sich durch eine Komplexität 

auszeichnet, die von fruchtig bis mineralisch reicht, bis hin zu Röstaromen. 

 
 

Jahrgang 2009 
 

 

Der Winter war besonders kalt und charakterisiert von reichlichen 

Niederschlägen. Die Verspätung, mit der die Vegetationsphase begann, konnte 

jedoch dank eines sehr warmen Frühjahrs aufgeholt werden, was die 

Entwicklung der Reben bereits zum Zeitpunkt von Blüte und Fruchtbildung 

wieder in den Bereich durchschnittlicher Werte brachte. Die guten 

Temperaturverläufe während des Sommers mit Temperaturen über dem 

jahreszeitlichen Durchschnitt, führten zu einer Ernte von perfekt gesunden und 

aromareichen Trauben. 

 
 

 

Degustationsnotizen 
 

Von strahlend goldgelber Farbe mit zarten Spuren von Roségold, präsentiert er 

eine feine Perlage. Im Bouquet offenbart er direkt seinen gradlinigen Charakter 

und enthüllt Noten von exotischen Früchten, Quitten, Lebkuchen und kandierten 

Früchten, zu denen sich mit zunehmender Sauerstoffzufuhr Ahnungen von 

Plätzchen, Erdnussbutter und ein Hauch Anis gesellen. Im Mund bestätigt sich 

die Üppigkeit des Weins, sein Gewicht und die konzentrierte Frucht, die 

schließlich Platz machen für ein aristokratisch elegantes und beständiges Finale. 


