NOTE DI DEGUSTAZIONE

G I U L I O F E R RA R I ASPETTO: Giallodorato luminoso con un perlage raffinato e persistente.
C 0 L L E Z I O N E 2 O 01 PROFUMO: L'esordio olfattivo € sensazionale per la sua complessita di aromi,

spaziando da tratti salini, di frutta a polpa gialla come la pesca e I'ananas, a ricordi
di caramella d'orzo. La permanenza nel calice lascia emergere tocchi delicatamente

LINEA RISERVE

o
; speziati di zenzero e cardamomo.
E I GIL”IO Ferre"“ Collezione n.asce solo nelle armate perfetﬁe, da GUSTO: L'ingresso in bocca racchiude energia, dinamicita e ricchezza di palato

un vigneto di montagna unico quale quello di Maso Pianizza, che evidenzia un sorso impressionante per profondita e spessore. Il finale allunga la

per vincere la sfida del tempo e portare ancora piU in alto il persistenza verso l'infinito in un contesto di classe ed eleganza impareggiabili.
vertice assoluto delle bollicine italiane
DENOMINAZIONE DOSAGGIO
Trentodoc Extra Brut
UVE

Ottenuto con selezionatissime uve Chardonnay

AFFINAMENTO
Oltre 18 anni sui lieviti selezionati in proprie colture

GRADAZIONE ALCOLICA FORMATI DISPONIBILI
12,5% vol. 0,75L
TEMPERATURA DI SERVIZIO
6/8°C

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

Un vino capace di consacrarsi al mito. Un vino perfetto con frutti di mare,
crostacei, ostriche, ma anche con tartufi, piatti raffinati e gourmet. Ottimo calice
per tutte le migliori conversazioni conviviali.
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