FERRARI RISERVA LUNELLI FEaENRToARl

2007
ELEGANTE COMPLESSITA'

Una grande riserva frutto della tradizione ultracentenaria della Casa, sulla quale la famiglia Lunelli ha voluto mettere Ia
propria firma. E un Trentodoc di straordinaria struttura ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti dai vigneti di
proprieta. Affascinante sintesi di tradizione e innovazione, e l'unica etichetta Ferrari Trento la cui prima fermentazione
avviene in grandi botti di rovere austriaco, come al temypi di Bruno Lunéelli. L’elevazione in legno conferisce corpo,
un’intrigante ricchezza gustativa e un'armonica morbidezza.

ANNATA 2007

L'annata 2007 sara ricordata per la sua imprevedibilita, che ha reso la stagione dinamica e piena di sfide
interessanti nei vigneti. Dopo un inverno senza neve, la primavera ha portato piogge solo a maggio. L'estate,
con le sue piogge e il caldo record, ha fatto si che la vendemmia nei vigneti di bassa collina iniziasse gia nei
primi giorni di agosto. Tuttavia, I'aiuto € arrivato dalle montagne e dalle diverse altitudini dei vigneti, che
hanno mantenuto un buon livello di acidita nelle uve.,

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO

Di colore giallo con riflessi dorati e perlage fine e persistente.

PROFUMO

sorprende al profumo per le note speziate, tra le quali spicca il rosmarino. Sentori di crema pasticcera
al limone, pasta di mandorle appena sfornata e ricordi di pompelmo convergono in un intrigante
concerto di sensazioni.

GUSTO

In bocca lo stupore si fa materia di piacere: la pienezza coinvolgente del sorso definisce una struttura
generosa, che regala lunga persistenza.
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DENOMINAZIONE GRADAZIONE ALCOLICA
Trentodoc 12,5% Vol

DOSAGGIO FORMATI DISPONIBILI

Extra Brut 0,75L; 1,5L

UVE TEMPERATURA DI SERVIZIO
Accurata selezione di sole uve Chardonnay, 8/10°C

raccolte  con vendemmia rigorosamente

manuale. CALICE CONSIGLIATO

Calice Grand Cru a forma Tulipano

AFFINAMENTO

2002
VINIFICAZIONE

Acciaio-legno
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LINEA GRANDI RISERVE



