
GIULIO FERRARI RISERVA 
DEL FONDATORE 2002
Fuoriclasse che va oltre ogni aspettativa. Chardonnay in purezza, affascinante, appagante, suggestivo. Una grande 
Riserva, icona per eccellenza delle bollicine italiane, il Giulio Ferrari è capace di vincere la sfida del tempo. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

LINEA GRANDI RISERVE

DENOMINAZIONE
Trentodoc

DOSAGGIO
Extra Brut

UVE
Accurata selezione di sole uve
Chardonnay, raccolte con vendemmia
rigorosamente manuale.

AFFINAMENTO
Un minimo di 92 mesi sui lieviti.

VINIFICAZIONE
Acciaio

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5% Vol

FORMATIDISPONIBILI
0,75L; 1,5L

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8/10°C

CALICE CONSIGLIATO
Calice Grand Cru a forma Tulipano.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
1972

ANNATA 2002

La scarsità delle precipitazioni nel periodo invernale è stata abbondantemente bilanciata da una
primavera e un’estate molto piovose. Le precipitazioni, nettamente superiori alle medie stagionali, hanno
condizionato anche le temperature ritardando la maturazione delle uve. Grazie alle puntuali operazioni a
verde condotte dagli agronomi Ferrari si è tuttavia riusciti a contenere il vigore delle viti e mantenere un
ottimo equilibrio vegetativo. La localizzazione in alta quota del vigneto di Maso Pianizza ha favorito la
maturazione aromatica e ha permesso di mantenere la sanità delle uve.
Lo Chardonnay è quindi riuscito a raggiungere un buon livello di maturazione zuccherina che, combinato
con l’ottima acidità favorita dal clima fresco, lo ha reso ideale per una base spumante destinata a un lungo
invecchiamento.

ASPETTO

Spuma soffice e persistente, perlage fine e durevole che esalta le tonalità dorate di grande luminosità.

PROFUMO

Bouquet deciso ed estremamente complesso, con percezioni che ricordano dapprima la
macchia mediterranea, i fiori gialli e nobili fragranze tostate, poi agrumi canditi e miele di acacia, infine
raffinati sentori minerali.

GUSTO

L’assaggio conferma pienamente le aspettative create al naso: il ventaglio di note floreali, fruttate,
tastate e minerali in affascinante successione è sorretto da una struttura importante e da una
freschezza sorprendente. Conquista con un finale lunghissimo.


